Montag
18.03

Dienstag
19.03

Mittwoch
20.03

Donnerstag
21.03

VEIMA
< :
AUCHE '

Speisekarte Mittagsmenii
KWi2

Montag, 18.03.2024 — Sonntag, 24.03.2024

Hahnchenschitzel paniert an RahmsoRe ' und Karottengemuse
dazu Nudeln %

Gemiisesteak # mit Champignonrahm € und Karottengemdise dazu
Nudeln A€ :

Obst der Saison

Rinderhacksteak #“M mit Pilzrahm © dazu Kohlrabi-Erbsengemuse
und Rosti Ecken A&C

ALG mit Zwiebelschmelze und Salat

Kasespatzle

Schokoladenpudding

Spaghetti ¢ Bolognese L ,Rind“ mit Parmesan € und Mixsalat
Gefullte Paprika ~#“t mit Tomatenreis uhd KrautersoRe ©
Vanillejoghurt

Cordon Bleu ¢ vom Gefliigel mit hausgemachten Spéatzle #¢
und RahmsoRe © dazu Blumenkohl mit Semmelbrésel ©©
Gemuselasagne “®! mit Feldsalat

Obst der Saison

V= vegetarisch, S = Schonkost - Allergenauszeichnung: C=Ei.- und Eierzeugnisse, E=Erdnusse, D=Fisch.- und Fischerzeugnisse, A=Gluten.- und Gluten haltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen,
Gerste, Hafer Dinkel), B=Krustentiere.- und deren Erzeugnisse, P=Lupinen; G=Milch.- und Milcherzeugnisse (Laktose), H=Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse, Cashewkerne,
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Paranusse, Paranusse, Pistazien, Macadamianusse), O=Schwefeldioxid und Sulfite, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesamsamen, F=Soja, Sojabohnen und deren Erzeugnisse, R=Weichtiere und deren
Erzeugnisse (Muscheln, Kraken, Austern, Tintenfisch und Schnecken) Zusatzstoffe: 1=Phosphat, 2=Pékelsalz, 3=Farbstoff, 4=StiBungsmittel - Anderungen vorbehalten

Die Heimatkiiche wiinscht Ihnen einen guten Appetit! -



